
식물체의 오메가3 지방산 함량 증가

오메가3 지방산 합성에 관여하는 효소 DGAT1 유전자의 특정 서열을 치환

또는 결실시켜 식물체의 오메가3 지방산 함량을 증가시킴

지방 합성 마지막 단계에 관여하는 DGAT1 서열 중, 대부분의 식물체에서

보존된 영역에 돌연변이를 유발한 것이므로 본 발명은 다양한 식물(유채, 들

깨, 참깨 및 피마자 등)에 적용 가능

오메가 3 지방산 함량을 증가시킨

식물체

• 건강 식품 : 오메가3 지방산 함량이 높은 기능성 식품 또는 식품 첨가물 생산

• 사료 : 축산물의 영양가 향상을 위한 오메가3 지방산 고함량 사료 생산

• 바이오 디젤 : 연료 효율이 향상된 고농도 오메가3 지방산을 대체 에너지로 활용

• 화장품 : 고농도 오메가3 지방산이 함유된 기능성 화장품 원료로 활용

오메가3 지방산 합성에 관여하는 효소인 DGAT1의 특정 서열을 치환 또는 결실시켜 제조된, 

돌연변이 DGAT1 단백질 및 이를 발현하는 식물에 관한 기술 (구체적으로는, 유전자 가위를

이용하여 상기 DGAT1의 유전자에 돌연변이를 유발)

본 발명의 권리 범위는 유전자 가위를 이용하여 DGAT1 유전자의 특정 서열을 치환 또는

결실시키는 단계를 포함하는 ‘식물체의 오메가3 지방산 함량을 증가시키는 방법’ 및 상기

방법에 따른 ‘식물체의 형질전환된 종자’임. 그러나 본 발명의 권리 범위에서 구체적 제조/조작

단계나 대상 식물이 한정되지 않았으므로, 실질적으로는 상기 돌연변이 DGAT1 

유전자/단백질을 포함하는 식물 전체에 권리가 있음

1



• 기존 기술 대비 저비용 고효율의 오메가3 지방산 생산 가능

• 식물성 오메가3 지방산의 친환경적이고 향상된 지속 가능성

• 다양한 종류의 유지 식물(유채, 들깨, 참깨, 피마자 등)에 적용 가능

• 건강식품, 사료, 바이오 연료 및 화장품 등 광범위한 응용 분야

< 본 기술의 적용으로 증가된 오메가3 지방산 (α-리놀렌산(18:3)) 농도 >

본 기술은 구체적 제조/조작 단계나 대상 식물이 한정되지 않은 권리 범위를 가지므로, 경

쟁사의 특허 침해에 대비하여 높은 특허 장벽 형성이 가능함. 또한 건강식품, 사료, 바이오

연료 및 화장품 등과 같이 광범위한 분야의 고부가가치 제품 개발에 활용 가능하므로 뛰어

난 수익 창출이 예상됨

• 기술 완성도 향상을 위한 현장 테스트 단계 진입 필요

• 유전자 편집 작물에 대한 기술 규제 문제 해결 필요

(단, 유전자 변형 식물에 대해 유럽 등에서 규제 완화 움직임 보임)

• 형질전환 식물체의 체내 안정성 문제 규명 및 소비자 인식 개선 필요

• 노령화 및 건강에 대한 관심 증가로 빠르게 성장하고 있는 건강식품시장

• 친환경 소비 트렌드 영향으로 식물성 오메가3 지방산에 대한 수요 증가

• 친환경 바이오 산업에 대한 정부 지원 및 기술 개발 투자 증가

• 오메가3 지방산 생산에 대한 경쟁 기술 출현 가능성

• 정부 정책 및 투자 흐름 변화에 따른 시장 상황의 변동 가능성
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